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Carbonara                      vs               Carbonara Française
Ingrediénts

Guanciale
Pecorino romano

Pâtes
Œufs

Poivre noir

 Crème fraîche
Lardon
Pâtes
Œufs

Poivre noir
Oignon



La cuisine italienne et la cuisine française sont toutes deux renommées à travers
le monde pour leur excellence gastronomique. La cuisine italienne se distingue par

sa simplicité et l'usage d'ingrédients frais, mettant en avant les saveurs
naturelles. D'autre part, la cuisine française est réputée pour sa sophistication et

sa diversité, mettant l'accent sur les techniques culinaires élaborées et les sauces
raffinées. Chacune a ses propres caractéristiques uniques, mais toutes deux

captivent les papilles avec des plaisirs délicieux et inoubliables.

Les meilleures cuisines du monde


