LES PATES:
ITINERAIRE
EN ITALIE
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LE TERME PATES EST L'ABREVIATION DE L'ITALIEN
PASTASCIUTTA, IL DESIGNE UN PLAT DONT LES
PATES SONT L'INGREDIENT PRINCIPAL
ACCOMPAGNEES D'UNE SAUCE OU AUTRE CONDIMENT
DE DIVERSES SORTES.

IL EXISTE PLUS DE 300 TYPES DE PATES EN ITALIE
QUI PEUVENT ETRE CLASSEES EN PATES SECHES ET
FRAICHES (PLEINES OU PERFOREES), COURTES, FINES,
ONCTUEUSES, RAYEES. LES INNOMBRABLES VARIETES
DE PATES SE DISTINGUENT EN EFFET PAR LE
FORMAT, LA SURFACE ET LA PRESENCE EVENTUELLE
DE GARNITURE.

DANS CE GUIDE, NOUS VOUS AIDERONS A CHOISIR LES
MEILLEURS ASSAISONNEMENTS POUR LES
DIFFERENTS TYPES DE PATES




LES PATES COURTES
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LES MEILLEURS CONDIMENTS
A ASSOCIER ?


https://www.lamolisana.it/prodotti/pashttps:/www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htmta-cortahttps:/www.lamolisana.it/prodotti/pashttps:/www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htmta-corta
https://www.lamolisana.it/prodotti/pashttps:/www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htmta-cortahttps:/www.lamolisana.it/prodotti/pashttps:/www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htmta-corta
https://www.lamolisana.it/prodotti/pashttps:/www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htmta-cortahttps:/www.lamolisana.it/prodotti/pashttps:/www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htmta-corta
https://www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htm
https://www.gustissimo.it/ricette/pasta-verdura/penne-lisce-estive.htm

LES PATES COURTES A
RAYURES
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LESQUELLES ?
PENNES

MEZZE
MANICHES

RIGATONIS

LES MEILLEURS CONDIMENTS A
ASSOCIER ?

C'EST UNE PATE CONCUE POUR MIEUX CAPTER
L'ASSAISONNEMENT, EN EFFET SA SURFACE RAYEES
CAPTE MIEUX LES SAUCES PLUS EPAISSES,

ELLE SE MARIE BIEN AVEC LA SAUCE TOMATE, LE
RAGU BOLOGNAISE, AVEC DES TOMATES FRAICHES
OU AVEC DE SIMPLES SAUCES AU BEURRE, OU AVEC

DE LA CARBONARA, CAR ELLES PARVIENNENT A

RETENIR LES DEUX L'CEUF ET LE BACON, AVEC SAUCE

AMATRICIANA ET PUTTANESCA.


https://www.pastificiochelucci.it/products/penne-rigate-n-87-3-kg
https://www.pastacarmiano.com/prodotti/pasta-corta/mezze-maniche-rigate/
https://www.28pastai.it/shop/pasta-corta/rigatoni-di-gragnano-igp/
https://www.sgambaro.it/blog/mezzi-rigatoni-alla-carbonara

LES PATES LONGUES
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LES MEILLEURS CONDIMENTS
POUR PATES LONGUES




Les meilleurs candiments*
pour pates fraisches



LICEO SCIENTIFICO IGNAZIO VIAN
BRACCIANO

PREMIO DEL MUSEO
2023




