Farfalle salmone e panna Trofie alla ligure Ruote al peperoncino Penne all’arrabiata
-600 g di farfalle -400 g di trofie -500 g ruote -320 g penne rigate
-200 g di salmone affumicato -60 g di olive nere denocciolate -1 peperoncino fresco -380 g pomodori pelati
-500 g di mozzarella -400 g pomodoro pelato -300 g pomodori ramati -1 spicchio d'aglio
-250ml di panna -g.b basilico -5 cucchiai di latte intero -3 piccoli peperoncini secchi
-olio Extra vergine di oliva -g.b pecorino romano -40 g di burro -q.b prezzemolo
-pepe e sale -g.bsale -1 mazzetto di prezzemolo -g.b disale
-q.b di sale
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Conchiglie alla Viscontea Tortellini con la panna Fusilli alla montanara
-250 g di conchiglie rigate -500 g tortellini -350 g di fusilli
-300g erbe aromatiche -q.b panna -200 g caciocavallo
-2 cucchiaini di olio extravergine -g.b sale -300 g passata di pomodoro
dioliva -100g canestrato
-q.b sale -200 g carne di maiale tritata
-un pizzico noce moscata -1 uovo
-350g pollo -g.b pepe
-g.b pomodorini ramati -g.b sale
‘ -1 fetta di pane
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