PATRIMONIO CULTURALE
DELLA CUCINA ITALIANA



Dove nasce la PASTA?

PRIMA DEL MEDIOEVO LA COTTURA DELLA

PAS

A AVVENIVA IN FORNO, MENTRE IN

QUESTO PERIODO SI INIZIA A PARLARE DI
BOLLITURA DELLA PASTA. | CONDIMENTI
SONO GIA PARTE INTEGRANTE DEL
CONSUMO DI PASTA FRESCA. E' A NAPOLI
CHE S| CONSACRA L'INIZIO DELLA STORIA

ELLA PASTA FRESCA COSI COME LA

N’\

CONOSCIAMO NOI.




jali sono le prime p@s@
inventate? \ \ !
\ v

RIGATONI ,DETTI IN ALCUNE REGIONI
"MACCHERONI", PENNE E BUCATINI, E
QUELLE RIPIENE, PIU COMUNI NEL CENTRO-
NORD, COME TORTELLINI, RAVIOLI E
AGNOLOTTI




Quali sono le paste piu

vendute in Italia?

IL PRIMO POSTO VA AGLI SPAG

-E

SEGUITI DALLE PENNE RIGATE E CF
LA CLASSIFICA | FUSILLI

IUDONO
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Quanti tipi di past i
SOno?

AL GIORNO D'OGGI IL NUMERO

DELLE PASTE INVENTATE PUO

ARRIVARE A 300. LE VARIETA DI
- PASTA SI DISTINGUONO INFATTI PER
/%4> TIPOLOGIA DI IMPASTO, FORMATO, =g
f I SUPERFICIE E (SE PRESENTE) IL /@7 & .
R RIPIENO W s










